h GPS' Semaine 37 du : lundi 07 au vendredi 11 septembre 2026

lundi 7 septembre 2026 mardi 8 septembre 2026 mercredi 9 septembre 2026 jeudi 10 septembre 2026 vendredi 11 septembre 2026
COMME CHEZ MAMIE COMME CHEZ MAMIE COMME CHEZ MAMIE LES CLASSIQUES LES CLASSIQUES
) ) Tomates BIO (entiéres) & @ Rillettes de sardines
Taboulé (*semoule BIO) Melon BIO @ Radis & beurre o -
vinaigrette au basilic 1001 repas facon 1001 repas
Sauté f § Chipolata de Région & HVE i § .""é‘“- . .
auté de boeuf BIO Francais . ) ) Gratin de poissons &/ Pizza fraiche tomate fromage
"Ferme de Challonges” Roti de veau Francais au jus ) o .
sauce provengale @ @ @ (colin & saumon) 'Pierre Clot
Merguez
Pané provencal ‘ Filet de poisson sauce oseille ‘ Quenelles natures sauce béchamel ‘
o . ) . ) Salade verte, mais, croutons &
Courgettes aux herbes Pomme de terre rissolées Blettes a la tomate Riz BIO cuit facon pilaf o
vinaigrette 1001 repas
R . . Yaourt sucré HVE de Région
Biche du Pilat Camembert Fromage fondu type fripon
"GAEC Pré Jourdan" |, &
) Yaourt a la fraise HVE de Région . . Pomme cuite HVE au four * .
Brugnon Frangais Muffin a la myrtille 1001 repas Pasteque BIO @
"Chévrerie de Jérémy" @ caramel
Pain Pain Pain Pain Pain

Ces menus sont présentés en commission restauration inter-clients, validés par Jéromine Desriaux notre diététicienne. Ils peuvent étre modifiés en fonction des soutiens a apporter a nos fournisseurs locaux et des opportunités saisonniéres. Ils sont conformes

au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011, relatif a la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
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