
lundi 21 septembre 2026 mardi 22 septembre 2026 mercredi 23 septembre 2026 jeudi 24 septembre 2026 vendredi 25 septembre 2026
LES CLASSIQUES COMME CHEZ MAMIE LES CLASSIQUES ANIMATION "Repas automnal" LES CLASSIQUES

Salade de mini pennes, tomates, 
concombres, citron

Céleri BIO rémoulade
Bouchée fromagère façon

 1001 repas
Velouté de carottes BIO & panais 

à la châtaigne façon 1001 repas
Lentilles Françaises & HVE, brunoise, 

oignons rissolés en salade

Filet de poisson sauce safranée
Sauté de veau de Région & HVE 
façon axoa "Ferme de Challonges"

Tortilla
Escalope de volaille Française 

fraîche sauce Normande
Pané provençal 

Quenelles natures sauce façon axoa Filet de poisson à la crème

Choux-fleur BIO sautés Haricots blanc Courgettes fraîches aux herbes Gratin de pommes de terre Epinards BIO hachés béchamel

Margériaz / Tome * des Bauges AOP 
(lait cru)  "coopérative de Lescheraines" 

Yaourt stracciatella 
yaourt BIO  sucré "Gruffy" (seau)

Fromage frais sucré Yaourt sucré HVE de Région
"GAEC de Pré Jourdan"

Brie

Prune Française (sous réserve)
copeaux de chocolat noir

Raisins BIO Tarte aux pommes & noix Poire William's Française
"Thomas le Prince"

Pain Pain Pain Pain Pain

Viandes Françaises Appellation d'Origine Protégée Haute Valeur Environnementale Au moins 1 aliment BIO dans la recette Les p'tits PLUS

Poisson Frais Produits Label Rouge Pêche durable Produit local

Semaine 39 du : lundi 21 au vendredi 25 septembre 2026

Ces menus sont présentés en commission restauration inter-clients, validés par Jéromine Desriaux notre diététicienne. Ils peuvent être modifiés en fonction des soutiens à apporter à nos fournisseurs locaux et des opportunités saisonnières. Ils sont conformes 
au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011, relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
*  Pour rappel, les fromages au lait cru sont destinés aux enfants âgés de + 6 ans. (arrêté préfectoral d'avril 2019)


