
lundi 29 juin 2026 mardi 30 juin 2026 mercredi 1 juillet 2026 jeudi 2 juillet 2026 vendredi 3 juillet 2026
LES CLASSIQUES REPAS FROID REPAS FROID COMME CHEZ MAMIE REPAS FROID "PIQUE-NIQUE"

Salade de pommes de terre 
(*pdt HVE)

Tomates BIO & 
vinaigrette au basilic 

Salade d'haricots verts* façon 
Niçoise (*haricots verts BIO)

Pastèque BIO Melon BIO

Pilon de poulet au jus
Jambon* blanc cuit (*porc)

cornichon

Rôti de dinde* froid & 
mayonnaise (*Française)

Croq' fromage
"Pierre Clot"

Sandwich (jambon* beurre) 
(*porc)

Galette végétale Tranche végétale & cornichon Terrine de poisson & mayonnaise Sandwich thon mayonnaise

Epinards BIO hachés béchamel Taboulé (*semoule BIO) Salade de pâtes (*pâtes BIO) Salade verte  & vinaigrette Chips

Comté AOP Cantal jeune AOP Crème anglaise Yaourt à boire aromatisé

Compote pommes framboises 
BIO "Thomas le prince"

Abricots BIO Gâteau au chocolat Cème dessert chocolat

Pain Pain Pain Pain

Viandes Françaises Appellation d'Origine Protégée Haute Valeur Environnementale Au moins 1 aliment BIO dans la recette Menu alternatif

Poisson Frais Produits Label Rouge Pêche durable Produit local Les p'tits PLUS

Semaine 27 du : lundi 29 juin au vendredi 03 juillet 2026
*Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements.

* Pour rappel, les fromages au lait cru sont destinés aux enfants âgés de + 6 ans. (arrêté prefectoral d'avril 2019)
Menus conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.


