h Semaine 40 du : lundi 29 septembre au vendredi 03 octobre 2025
GPS’

*Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements.

lundi 29 septembre 2025 mardi 30 septembre 2025 mercredi 1 octobre 2025 jeudi 2 octobre 2025 vendredi 3 octobre 2025
COMME CHEZ MAMIE LES CLASSIQUES PARTONS EN VOYAGE LES CLASSIQUES COMME CHEZ MAMIE
Salade provencale (chou blanc, Paté croute de volaille & Creme de betteraves rouges au Salade de perles (mais, tomates,

) ) ) ) Salade iceberg BIO & vinaigrette
courgettes, poivrons, mais) cornichon fromage frais cornichons)

Cake aux légumes 1001 repas

(tomates, olives)

Escalope de volaille* fraiche Pavé de saumon frais sauce Sauté de poulet* sauce curry Pané végétal & Gardiane de beeuf*
. _ - - .
sauce normande (*Frangaise) aneth (&) [ (*Frangais) @ @ sauce type aioli (*Francais & HVE) "Challonges”
Omelette sauce normande Tajine de pois chiche Blanquette de poissons
) . ) ) i L Haricots plats HVE L
Pennes BIO semi complétes Petits pois carottes Blé BIO aux petits 1égumes P Pommes de terre rissolées

’ a
sautes e

Emmental rapé BIO (10g) Camembert Fourme d'Ambert AOP {@} Yaourt sucré HVE "Barras” (seau) Biiche du Pilat
e &
Yaourt fraise des bois HVE Poire cuite & .. : Compote pommes myrtilles BIO
Pomme BIO "Cercier"” Raisins BIO @
"Chévrerie de Jérémy" @ chocolat "Thomas le Prince"”

& Bl

Pain Pain Pain Pain Pain

* Pour rappel, les fromages au lait cru sont destinés aux enfants agés de + 6 ans. (arrété prefectoral d'avril 2019)

Menus conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011.

@\ Appellation d'Origine Protégée 3" ‘| Haute Valeur Environnementale ‘Eg Au moins 1 aliment BIO dans la recette % Menu alternatif
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