Semaine 46 du : lundi 11 au vendredi 15 novembre 2024

vendredi 15 novembre 2024

Hors d'ceuvre
sans porc / sans viande

Plat Principal

sans porc

sans viande

lundi 11 novembre 2024

mardi 12 novembre 2024

Paté croute & cornichon
Tarte auﬁ'omage
Filet de colin frais meuniére

| Pnisson
FRAIS

Mélange d'automne (butternut,

navets, carottes BIO)

mercredi 13 novembre 2024

A

Salade verte BIO

& vinaigrette

Roti de dinde* sauce moutarde

*(Francaise)

Omelette

Petits pois fagon Francaise

jeudi 14 novembre 2024

Répé de choux-blanc BIO aux

pommes

Beeuf*facon strogonoff
*(Francais & HVE) "ferme de

Quenelles natures sauce tomate

Pommes dauphine

Challonaes" "f’;”%; I3 |

Rapés de carottes BIO & panais

vinaigrette
7
eir
Lasagnes végé épinards BIO &

chévre w

Yaourt sucré HVE de Barras

Accompagnement
Produits laitiers Comté AOP Brie
Yaourt a la vanille HVE "chévrerie
Sa0dh "
de Jérémy . Compote de pomme BIO . .
Dessert ; Brownie J— Poire BIO de Cercier
% "Thomas le Prince” |_|][l|]|_ NE——
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Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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