Semaine 43 du : lundi 21 au dimanche 27 octobre 2024
VACANCES DE TOUSSAINT

Hors d'ceuvre

sans porc / sans viande

Plat Principal

sans porc

sans viande

lundi 21 octobre 2024 mardi 22 octobre 2024 mercredi 23 octobre 2024 jeudi 24 octobre 2024

Endives (entiéres) & vinaigrette Tarte au fromage Salade verte & vinaigrette .

%

Raviolis BIO ricotta emmental

Haricots verts BIO en salade

Hachis parmentier

(*beeuf Francais)

Longe de

Sauté de veau* aux olives . R
Poisson meuniére & sauce tartare

*(Frangais) 4‘}7

asili tomat :
bas L 'ﬁ‘? [ A

Brandade de poisson

Omelette sauce olives (entiéres)

vendredi 25 octobre 2024

Taboulé
(boulgour BIO)

porc* au ius *(Frangais)
-~
pus/

Réti de dinde au jus

Crousti végétal

i Duo de carottes* & navets confits .
Accompagnement Ceeurs de blé BIO ALPINA Brocolis BIO fleurette
*(carottes BIO)
. . Margériaz au lait AOP ., . ; . ;
Produits laitiers Emmental rapé Fromage frais nature sucré Coulommiers Yaourt BIO nature sucré
"coopérative de Lescheraines”
Dessert Raisins (sous réserve) Compote pommes bananes Ananas frais Pomme HVE au four Poire
Pain Pain Pain Pain Pain Pain
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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