Semaine 37 du : lundi 09 au dimanche 15 septembre 2024

vendredi 13 septembre 2024

mercredi 11 septembre 2024

jeudi 12 septembre 2024

Lentilles* en salade vinaigret'—::

Hors d'ceuvre
sans porc / sans viande

Plat Principal

sans porc

sans viande

Accompagnement

Produits laitiers

mardi 10 septembre 2024

Pastéque BIO _

lundi 9 septembre 2024

Paté croute & cornichon

Crépe au fromage

Beeuf* HVE a la provencale
*(Frangais) ferme de Challonges

ar

Omelette sauce provencale

Filet de poisson frais sauce citron
 poissou <)
iy &

Epinards BIO béchamel Pommes de terre rissolées

Yaourt sucré HVE du P; u" 2n
e

Creme dessert vanille

Taboulé (*semoule BIO)

Roti de dinde* a la moutarde

*(Frangaise) %
=

Quenelles natures sauce tomate

Blettes en gratin

Cantal jeune AOP @

Salade de fruits frais

Carottes BIO rapées vinaigrette

Diot* au jus *(Frangais) Rougeot

s
Yo

du Charvin

Merguez

Filet de lieu sauce curry

Polenta BIO crémeuse

Margériaz "coopérative de

basilic (tomates, concombres)*x1v )

%

Galette de soja

Courgettes a la tomate
Biiche du Pilat
Brugnon

Pain

Dessert Raisins BIO |
Pain Pain Pain Pain Pain
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