Semaine 40 du : lundi 30 septembre au dimanche 06 octobre 2024

mercredi 2 octobre 2024

jeudi 3 octobre 2024

vendredi 4 octobre 2024

Salade composée (salade, mais,

Hors d'ceuvre

sans porc / sans viande

lundi 30 septembre 2024 mardi

Salade de pommes de terre*
(*HVE) |

Jambon au jus Filet de po:

Répé de chou blanc BIO aux

1 octobre 2024
Répé de courgettes BIO a la

raisins secs menthe

Sauté de poulet* basquaise

*(Frangais) &”?

isson frais sauce aurore

Tarte fromage

Sauté de beeuf* grand veneur

*(F i !
(Frangais) ﬁ /

Omelette

croutons)

%

Cappeletti a la creme

Plat Principal
L . [ eoissin r@\
sans porc Réti de dinde au jus FRAIS .
sans viande Quenelles natures béchamel Boulettes de pois chiche & sauce basquaise
Riz BIO fagon pilaf aux petits N
Accompagnement Brocolis BIO fleurette , Boulgour BIO Carottes BIO persillées
légumes
Margériaz au lait AOP mr ) . .
Produits laitiers " L. e Coulommiers Yaourt sucré HVE du Pré Jonrdan Comté AQP
coopérative de Lescheraines" | v, vt HVE 2 la fraise "chévrerie u]’m_l
L E 1)
Anda "
Pomme BIO de Jérémy . . , Compote pommes myrtilles BIO
Dessert Poire au sirop léger Raisins —
de Cercier | "Thomas le Prince" |@
Pain Pain Pain Pain Pain Pain
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