Semaine 24 du : lundi 10 au dimanche 16 juin 2024

Hors d'ceuvre

sans porc / sans viande

Plat Principal

sans porc

sans viande

Accompagnement

Produits laitiers

lundi 10 juin 2024

Crépe emmental

Filet de poulet au jus

Filet de poisson frais meuniére

Brocolis BIO sautés

Yaourt BIO nature sucré

mardi 11 juin 2024
Pastéque BIO |

o

Gnocchis sauce tomate

Emmental rapé

Compote de framboises BIO

mercredi 12 juin 2024

Répées de courgettes BIO

vinaigrette au basilic

Sauté de porc* aux olives
*(Francai B
i) gy
Sauté de dinde aux olives

Omelette sauce tomate olives noires

Polenta BIO crémeuse

Brie

jeudi 13 juin 2024

Salade grecque (tomates BIO,

concombres BIO, féta)

Stifado : sauté de veau™ (jus de

tomate, oignons, laurier)

*(Francais)

Filet de poisson sauce tomate

Plaki : haricots blancs a la tomate

Fromage blanc (seau)

T—

vendredi 14 juin 2024

Radis & beurre

D

Tarte au fromage

Taboulé (*semoule BIO)

Dessert Nectarine — Melon BIO | e Cerises
"Thomas le Prince" mﬁ;:& et
Pain Pain Pain Pain Pain Pain
REPAS GREC REPAS FROID

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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Commerce équitable
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Porc Frangais Porc du Rougeot du Charvin @ Appellation d'Origine Protégée |

Lt Rgrngent
i harvins

i . i Préparation contenant au moins 1 p|]|gsm||
Volaille Francaise | B I] P

@% Produit Label Rouge % Produit fermier ou produit de la ferme @ Péche durable

LOGOS Beeuf / Veau Francais Poisson Frais

WIS produit BIO

La Région a du Gout




